
Château Valandraud

En 1989, Jean-Luc Thunevin et Murielle Andraud acquièrent une petite
parcelle de 0,6 hectare dans le vallon de Saint-Emilion entre Pavie-Macquin et
La Clotte. Ils réalisent, en 1991, leur premier millésime mis en bouteille par
leurs soins. Depuis, ils ont acquis d’autres parcelles et propriétés, à Saint-
Christophe-Des-Bardes, Saint Sulpice de Faleyrens et à Saint-Etienne de
Lisse. Alors que les premiers critiques l’ont appelé « vin de garage », Château
Valandraud, bien qu’encore non classé, est considéré par presque tous les
professionnels du vin, dont Robert Parker, comme l’un des tous premiers crus
de Bordeaux.

Château Valandraud a été promu en 2012 1er Grand Cru Classé de Saint
Emilion . Membre de l’Union de Grands Crus de Bordeaux depuis 2017

Thunevin  SAS 
6 rue Guadet - 33330 Saint Emilion

Tel: 05 57 55 09 13 – Fax: 05 67 67 03 07

Surface: 8.88 hectares à Saint Etienne de Lisse

Sols : argilo calcaire et siliceux graveleux

Encépagement : 65 % Merlot, Cabernet Franc 25 %,  Cabernet Sauvignon 
5%,  Malbec  4%, Carmenère 1%

Age moyen des vignes : 30 ans 

Vinification : Vendanges manuelles- tri des raisins par les vendangeurs, puis 
tri densimétrique des baies au chai sur Tribaie.

Vinifications avec cuves inox, bois et béton thermorègulées , pigeage
manuel, remontages, macération environ trois semaines. Malolactiques en 
barrique.

Elevage: 18 à 30 mois en barriques 100 % neuves 

Production: 15000 bouteilles  environ

Assemblages différents selon les  millésimes

Données Techniques

valandraud.com thunevin@thunevin.com

Saint Emilion Grand Cru

Millésime 2000 : 

Wine Advocate 95/100

Millésime 2003: 

Wine Advocate 89+/100

Millésime 2004 :

Wine Advocate 91+/100

Millésime 2005 :

Wine Advocate 95/100

Millésime 2006 : 

Wine Advocate : 91/100

Millésime 2007 :

Wine Advocate :92/100

Millésime 2008: 

Wine Advocate 94/100

Millésime 2009 :

Wine Advocate 95/100

Millésime 2010:

Wine Advocate 96/100

Millésime 2011 : 

Wine Advocate 95/100

Commentaires de dégustation
2011 : Couleur noire. Nez intense, fruité et très mûr sentant les fruits noirs. Entrée 
en bouche moelleuse. Le vin se développe dense, velouté et riche. Fondant en 
milieu de bouche, savoureux, il s'achève sur une bonne longueur nerveuse avec 
des tanins fins. Le style à la fois très mûr (liqueur de fruits) associé à une dimension 
plus tendu en bouche est inédit sur ce cru. Jean Marc Quarin

Notes

@ChateauValandraud


